Programma van toetsing en afsluiting Schooljaar 2024-2026
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Programma van toetsing en afsluiting
Studie: LWT HBR Vak: Nederlands

Toetsen

01

Schrijfvaardigheid

Kolomnummer 1501
Omschrijving Schrijfvaardigheid
Moment: lj 3

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Digitaal

Type toets: Theorietoets
Weegfactor: 1

Herkansing: Nee

Eindtermen:

Leerstof:

02 Leesvaardigheid

Kolomnummer 1502
Omschrijving Leesvaardigheid
Moment: lj 3

Tijdsduur: 40 min

Wijze van toetsing Schriftelijk
Type toets: Theorietoets
Weegfactor: 1

Herkansing: Nee
Eindtermen:

Leerstof:

03 PTA Spreekvaardigheid

Kolomnummer 1503

Omschrijving PTA Spreekvaardigheid

Moment: lj 3

Tijdsduur: 10 min

Wijze van toetsing Mondeling

Type toets: Presentatie

Weegfactor: 1

Herkansing: Nee

Eindtermen: NE/K1/K2/K5

Leerstof: De leerling kan:
- basisvaardigheden toepassen die betrekking hebben op
presenteren ;
- kan relevante informatie verzamelen en verwerken ten
behoeve van de spreeksituatie , strategieén hanteren ten
behoeve van de spreeksituatie , het spreekdoel in de
situatie tot uitdrukking brengen, het spreekdoel en
taalgebruik richten op verschillende soorten publiek.

04 Leesvaardigheid

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1504
Leesvaardigheid
lj 3

90 min
Schriftelijk
Theorietoets

1

Nee




Programma van toetsing en afsluiting

Studie: LWT HBR Vak: Nederlands

05 PTA Fictie

Kolomnummer 1505

Omschrijving PTA Fictie

Moment: lj 3

Tijdsduur:

Wijze van toetsing Digitaal en schriftelijk

Type toets: Leesdossier

Weegfactor: 1

Herkansing: Nee

Eindtermen: NE/K8

Leerstof: De leerling kan:
- verschillende soorten fictiewerken herkennen, de situatie
en het denken en handelen van de personages in het
fictiewerk beschrijven, de relatie tussen het fictiewerk en de
werkelijkheid toelichten, een persoonlijke reactie geven op
een fictiewerk en deze toelichten met voorbeelden uit het
werk.

06 PTA Kijk- en Luistervaardigheid

Kolomnummer 1506

Omschrijving PTA Kijk- en Luistervaardigheid

Moment: lj 4

Tijdsduur: 150 min

Wijze van toetsing Digitaal en schriftelijk

Type toets: Kijk- en luistertoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Nee

Eindtermen: NE/K4

Leerstof: De leerling kan:
- luister - en kijkstrategieén hanteren ;
- het doel van de makers van een programma aangeven , de
leerling kan de belangrijkste elementen van een
programma weergeven ;
- een instructie uitvoeren.

07 PTA Taalverzorging

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1507

PTA Taalverzorging
lj 4

50 min

Schriftelijk
Theorietoets

1

Ja

NE/K2/K3

De leerling kan:
- leestekens en hoofdletters op de juiste manier gebruiken ;
- werkwoorden volgens de spellingsregels toepassen .




Programma van toetsing en afsluiting
Studie: LWT HBR Vak: Nederlands

08

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

PTA Schrijfvaardigheid
1508

PTA Schrijfvaardigheid

lj 4

50 min

Digitaal

Theorietoets

1

Ja

NE/K2/K3/K7

De leerling kan:

- strategische vaardigheden toepassen die bijdragen tot
schrijfdoelen ;

- relevante informatie verzamelen en verwerken ten
behoeve van het schrijven/schrijfstrategieén hanteren /het
schrijfdoel in teksten tot uitdrukking brengen /conventies
hanteren met betrekking tot schriftelijk taalgebruik .




Programma van toetsing en afsluiting

Studie: LWT HBR Vak: Rekenen 2f
Toetsen

01 Domein 1 Getallen 2A
Kolomnummer 1501

Omschrijving Domein 1 Getallen 2A
Moment: lj 3

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Nee

Eindtermen:

Leerstof:

02 Domein 2 Verhoudingen 2A
Kolomnummer 1502

Omschrijving Domein 2 Verhoudingen 2A
Moment: lj 3

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Nee

Eindtermen:

Leerstof:

03 Domein 3 Meten en meetkunde 2A

Kolomnummer 1503

Omschrijving Domein 3 Meten en meetkunde 2A
Moment: lj 3

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor:

Herkansing: Nee

Eindtermen:

Leerstof:

04 Domein 4 Verbanden 2A

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1504

Domein 4 Verbanden 2A
lj 3

50 min

Schriftelijk

Theorietoets

Nee




Programma van toetsing en afsluiting

Studie:
05

LWT HBR Vak: Rekenen 2f

PTA Domein 4 Verbanden 2F

Kolomnummer 1505

Omschrijving PTA Domein 4 Verbanden 2F

Moment: lj 4 SE1

Tijdsduur: 60 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor:

Herkansing: Ja

Eindtermen: Verbanden (Domein A, B, C) en Getallen (Domein A, B, C)

Leerstof: De leerling kan:
- Informatie uit tabellen, (het verloop van) grafieken of
diagrammen aflezen, interpreteren , beschrijven,
verwoorden of gebruiken bij het oplossen van problemen.
- Patronen in getallenreeksen en/of (meetkundige ) figuren
beschrijven .
- Formules lezen en gebruiken.
- Rekenvaardigheden toepassen bij het oplossen van
problemen waarin verbanden een rol spelen .
- Basisbewerkingen (zonder rekenmachine ) met gehele en
decimale getallen uitvoeren.

06 PTA Domein 2 Verhoudingen 2F

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1506

PTA Domein 2 Verhoudingen 2F

lj 4 SE2

60 min

Schriftelijk

Theorietoets

1

Ja

Verhoudingen (Domein A, B, C) en Getallen (Domein A, B, C)

De leerling kan:

- Berekeningen uitvoeren met procenten , samengestelde
grootheden en schaal.

- In de context van verhoudingen berekeningen uitvoeren.
- Verhouding, procent, breuk, decimaal getal, deling, ‘deel
van' met elkaar in verband brengen zowel met als zonder
rekenmachine .




Programma van toetsing en afsluiting
Studie: LWT HBR Vak: Rekenen 2f

07

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

PTA Domein 3 Meten en meetkunde 2F

1507

PTA Domein 3 Meten en meetkunde 2F

lj 4 SE3

60 min

Schriftelijk

Theorietoets

1

Ja

Meten en meetkunde (Domein A, B, C) en Getallen (Domein A, B, C)

De leerling kan:

- Meetinstrumenten aflezen en maten afleiden uit
tekeningen .

- Rekenen met maten voor lengte, oppervlakte , inhoud,
gewicht , temperatuur, tijd en geld waaronder het
omrekenen zowel met als zonder rekenmachine.

- Rekenen met referentiematen en de twee betekenissen
van ‘ton'.

- Vlakke en ruimtelijke figuren herkennen en aanzichten,
uitslagen of doorsneden kunnen interpreteren .

- De omtrek en oppervlakte bereken van een rechthoek,
vierkant of driehoek en/of figuren die samengesteld zijn uit
deze basisvormen .

- De inhoud berekenen van een balk of kubus.




Programma van toetsing en afsluiting

Studie: LWT HBR Vak: gastheerschap
Toetsen
01 Hoe werkt de Horeca en Voordat de gasten komen

Kolomnummer
Omschrijving

1501
Hoe werkt de Horeca en Voordat de gasten komen

Moment: 133

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: P/HBR 1.1 (B1 t/m B10)

Leerstof: Hoe werkt de Horeca en voordat de gasten komen,
hoofdstuk 1.1 en 1.2

02 Achter de Bar

Kolomnummer 1502

Omschrijving Achter de Bar

Moment: 1j3

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: P/HBR 1.1 (B1 t/m B10)
Leerstof: Achter de Bar, hoofdstuk 1.3
03 Wat verkoop ik en Wij zijn geopend

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1503

Wat verkoop ik en Wij zijn geopend
1j3

50 min

Schriftelijk

Theorietoets

1

Ja

P/HBR 1.1 (B1 t/m B10)

Wat verkoop ik en Wij zijn geopend , hoofdstuk 1.4 & 1.5




Programma van toetsing en afsluiting
Studie: LWT HBR Vak: gastheerschap

04
Kolomnummer
Omschrijving

Serveren en Hygiéne en Ergonomie en Veiligheid in het restaurant
1504
Serveren en Hygiéne en Ergonomie en Veiligheid in het restaurant

Moment: 133
Tijdsduur: 50 min
Wijze van toetsing Schriftelijk
Type toets: Theorietoets
Weegfactor: 1
Herkansing: Ja
Eindtermen: P/HBR 1.1 (B1 t/m B10)
Leerstof: Serveren en Hygiéne en Ergonomie en Veiligheid in het
restaurant , hoofdst . 1.6 en 1.7
05 Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving

1505
Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Moment: 1j3
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktisch
Weegfactor: 4
Herkansing: Nee
Eindtermen: P/HBR 1.1 (B1 t/m B10)
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
06 Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving

1506
Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Moment: 133
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktisch
Weegfactor:
Herkansing: Nee
Eindtermen: P/HBR 1.1 (B1 t/m B10)
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
07 Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1507

Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
1j3 per 3

1600 min

Praktisch

Praktisch

Nee
P/HBR 1.1 (B1 t/m B10)




Programma van toetsing en afsluiting
Studie: LWT HBR Vak: de bakkerij

Toetsen

01 PTA Ken jij de bakkerij en Productie in de bakkerij

Kolomnummer 1501

Omschrijving PTA Ken jij de bakkerij en Productie in de bakkerij

Moment: 133

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)

Leerstof: Ken jij de bakkerij en Productie in de bakkerij, hoofdstuk 2.1
/2.2

02 PTA Grondstoffen en Brooddeeg bereiding

Kolomnummer 1502

Omschrijving PTA Grondstoffen en Brooddeeg bereiding

Moment: 1j3

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)

Leerstof: Grondstoffen en Brooddeeg bereiding , hoofdstuk 2.3 /2.4

03 PTA Bewerken en bakken en Brooddeeg en soorten brood

Kolomnummer 1503

Omschrijving PTA Bewerken en bakken en Brooddeeg en soorten brood

Moment: 133

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)

Leerstof: Bewerken en bakken en Brooddeeg en soorten brood,

hoofdstuk 2.5/ 2.6

10



Programma van toetsing en afsluiting
Studie: LWT HBR Vak: de bakkerij

04 PTA Banketbakkerij
Kolomnummer 1504
Omschrijving PTA Banketbakkerij
Moment: 133
Tijdsduur: 50 min
Wijze van toetsing Schriftelijk
Type toets: Theorietoets
Weegfactor: 1
Herkansing: Ja
Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)
Leerstof: Banketbakkerij , hoofdstuk 2.7
05 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Kolomnummer 1505
Omschrijving PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Moment: 1j3
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktische opdracht
Weegfactor: 4
Herkansing: Nee
Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
06 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Kolomnummer 1506
Omschrijving PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Moment: 133
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktische opdracht
Weegfactor:
Herkansing: Nee
Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
07 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Kolomnummer 1507
Omschrijving PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Moment: 1j3 per 3
Tijdsduur: 1600 min
Wijze van toetsing Praktisch
Type toets: Praktische opdracht
Weegfactor:
Herkansing: Nee
Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)
Leerstof:

11



Programma van toetsing en afsluiting
Studie: LWT HBR Vak: de keuken

Toetsen

01 PTA Ken jij de bakkerij en Productie in de bakkerij

Kolomnummer 1501

Omschrijving PTA Ken jij de bakkerij en Productie in de bakkerij

Moment: 133

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)

Leerstof: Ken jij de bakkerij en Productie in de bakkerij, hoofdstuk 2.1
/2.2

02 PTA Grondstoffen en Brooddeeg bereiding

Kolomnummer 1502

Omschrijving PTA Grondstoffen en Brooddeeg bereiding

Moment: 1j3

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)

Leerstof: Grondstoffen en Brooddeeg bereiding , hoofdstuk 2.3 /2.4

03 PTA Bewerken en bakken en Brooddeeg en soorten brood

Kolomnummer 1503

Omschrijving PTA Bewerken en bakken en Brooddeeg en soorten brood

Moment: 133

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)

Leerstof: Bewerken en bakken en Brooddeeg en soorten brood,

hoofdstuk 2.5/ 2.6

12



Programma van toetsing en afsluiting

Studie:
04

LWT HBR Vak: de keuken

PTA Banketbakkerij

Kolomnummer 1504

Omschrijving PTA Banketbakkerij

Moment: 133

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)

Leerstof: Banketbakkerij , hoofdstuk 2.7
05 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving

1505
PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Moment: 1j3
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktische opdracht
Weegfactor: 4
Herkansing: Nee
Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
06 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer 1506
Omschrijving PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Moment: 133
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktische opdracht
Weegfactor:
Herkansing: Nee
Eindtermen: P/HBR 2.1 (B1 t/m B10)
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
07 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1507

PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
lj 3 per 3

1600 min

Praktisch

Praktisch

Nee
P/HBR 3.1 (B1 t/m B10)

13



Programma van toetsing en afsluiting

Studie: LWT HBR Vak: recreatie
Toetsen
01 PTA Wat is recreatie en Recreatievormen + bedrijven

Kolomnummer 1501

Omschrijving PTA Wat is recreatie en Recreatievormen + bedrijven

Moment: lj 3

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: P/HBR 4.1 (B1 t/m B10)

Leerstof: Wat is recreatie en Recreatievormen + bedrijven, hoofdstuk
4.1 en 4.2

02 PTA Recreatie mogelijkheden voor gasten en Gasten contact

Kolomnummer 1502

Omschrijving PTA Recreatie mogelijkheden voor gasten en Gasten contact

Moment: lj 3

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: P/HBR 4.1 (B1 t/m B10)

Leerstof: Recreatie mogelijkheden voor gasten en Gasten contact,
hoofdstuk 4.3 en 4.4

03 PTA Draaiboek

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1503

PTA Draaiboek

lj 3

50 min

Schriftelijk

Theorietoets

1

Ja

P/HBR 4.1 (B1 t/m B10)

Draaiboek , hoofdstuk 4.5

14



Programma van toetsing en afsluiting

Studie:
04

LWT HBR Vak: recreatie

PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer 1504
Omschrijving PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Moment: lj 3
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktijkgericht
Weegfactor: 3
Herkansing: Nee
Eindtermen: P/HBR 4.1 (B1 t/m B10)
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
05 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1505

PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
li3

300 min

Combinatie anders

Praktijkgericht

Nee
P/HBR 4.1 (B1 t/m B10)

Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .

15



Programma van toetsing en afsluiting
Studie: LWT HBR Vak: patisserie

Toetsen

01 PTA Wat is Patisserie en Chocolade
Kolomnummer 1501

Omschrijving PTA Wat is Patisserie en Chocolade
Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Theorie

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 5.1

Leerstof: Wat is Patisserie en Chocolade , hoofdstuk 5.1 en 5.2
02 PTA Marsepein en Schuim
Kolomnummer 1502

Omschrijving PTA Marsepein en Schuim

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Theorie

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 5.2

Leerstof: Marsepein en Schuim, hoofdstuk 5.3 en 5.4
03 PTA Beslagen en Ijsbereiding
Kolomnummer 1503

Omschrijving PTA Beslagen en Ijsbereiding

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Theorie

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 5.3

Leerstof: Beslagen en Ijsbereiding, hoofdstuk 5.5 en 5.6

16



Programma van toetsing en afsluiting

Studie:
04

LWT HBR Vak: patisserie

PTA Pudding en Bavaroise

Kolomnummer 1504

Omschrijving PTA Pudding en Bavaroise

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Theorie

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 5.4

Leerstof: Pudding en Bavaroise , hoofdstuk 5.7
05 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving

1505
PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Moment: lj 4
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktisch
Weegfactor: 8
Herkansing: Nee
Eindtermen: K/HBR 5.1 t/m 5.4
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
06 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1506

PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
lj 4

1200 min

Praktisch

Praktisch

Nee
K/HBR 5.1 t/m 5.4
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Programma van toetsing en afsluiting

Studie: LWT HBR Vak: bijzondere keuken
Toetsen
01 PTA Nederland en Frankrijk

Kolomnummer 1501

Omschrijving PTA Nederland en Frankrijk
Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 6.1

Leerstof: Nederland en Frankrijk, hoofdstuk 6.1 en 6.2
02 PTA Italié en Spanje

Kolomnummer 1502

Omschrijving PTA Italié en Spanje

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 6.2

Leerstof: Italié en Spanje, hoofdstuk 6.3 en 6.4
03 PTA Verenigd Koningrijk en Azié

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1503

PTA Verenigd Koningrijk en Azié
lj 4

50 min

Schriftelijk

Theorietoets

1

Ja

K/HBR 6.3

Verenigd koninkrijk en Azié, hoofdstuk 6.5 en 6.6
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Programma van toetsing en afsluiting

Studie:
04

LWT HBR Vak: bijzondere keuken

PTA Streedfoot

Kolomnummer 1504

Omschrijving PTA Streedfoot

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Theorietoets

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 6.4

Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .

05 PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving

1505
PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Moment: lj 4

Tijdsduur: 300 min

Wijze van toetsing Combinatie anders

Type toets: Praktisch

Weegfactor: 8

Herkansing: Nee

Eindtermen: K/HBR 6.1 t/m 6.4

Leerstof:

06 PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1506

PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
lj 4

1200 min

Praktisch

Praktisch

4

Nee

K/HBR 6.1 t/m 6.4
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Programma van toetsing en afsluiting

Studie: LWT HBR Vak: traiteur
Toetsen
01 PTA Kennis maken met traiteur, fastfood en Catering en Traiteur

Kolomnummer 1501

Omschrijving PTA Kennis maken met traiteur, fastfood en Catering en Traiteur

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Theorie

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 7.1

Leerstof: Kennis maken met traiteur, fastfood en Catering en
Traiteur, hoofdstuk 7.1 en 7.2

02 PTA Catering en Party catering

Kolomnummer 1502

Omschrijving PTA Catering en Party catering

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Theorie

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 7.2

Leerstof: Catering en Party catering, hoofdstuk 7.3 en 7.4
03 PTA Contact met de opdracht gever en Cateren op locatie

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1503

PTA Contact met de opdracht gever en Cateren op locatie
lj 4

50 min

Theorie

Schriftelijk

1

Ja

K/HBR 7.3

Contact met de opdracht gever en Cateren op locatie,
hoofdstuk 7.5 en 7.6
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Programma van toetsing en afsluiting

Studie:
04

LWT HBR Vak: traiteur

PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer 1504
Omschrijving PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Moment: lj 4
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktisch
Weegfactor: 6
Herkansing: Nee
Eindtermen: K/HBR 7.1 t/m 7.3
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
05 PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1505

PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
lj 4

1200 min

Praktisch

Praktisch

Nee
K/HBR 7.1 t/m 7.3
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Programma van toetsing en afsluiting

Studie: LWT HBR Vak: gastheerspecialisatie
Toetsen
01 PTA Gastheerschap; wat heb je nodig en Koffie en Thee

Kolomnummer 1501

Omschrijving PTA Gastheerschap; wat heb je nodig en Koffie en Thee

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 1.1

Leerstof: Gastheerschap , wat heb je nodig en Koffie en Thee,
hoofdstuk 1.1 en 1.2

02 PTA Wijn, bier en gedistilleerd en cocktails

Kolomnummer 1502

Omschrijving PTA Wijn, bier en gedistilleerd en cocktails

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 2.1

Leerstof: Wijn + Bier en Gedistilleerd + Cocktails, hoofdstuk 1.3 en
1.4

03 PTA Drank advies geven en serveertechnieken

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1503

PTA Drank advies geven en serveertechnieken
lj 4

50 min

Schriftelijk

Schriftelijk

1

Ja

K/HBR 2.3

Drank advies geven en Serveertechnieken , hoofdstuk 1.5
en 1.6
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Programma van toetsing en afsluiting

Studie:
04

LWT HBR Vak: gastheerspecialisatie

PTA Etiquette

Kolomnummer 1504

Omschrijving PTA Etiquette

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 2.4

Leerstof: Etiquette , hoofdstuk 1.7
05 PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving

1505
PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Moment: lj 4
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktisch
Weegfactor: 8
Herkansing: Nee
Eindtermen: K/HBR 2.1 t/m 2.4
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
06 PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1506

PTA Via de praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
lj 4

1200 min

Praktisch

Praktisch

Nee
K/HBR 2.1 t/m 2.4
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Programma van toetsing en afsluiting

Studie: LWT HBR Vak: brood- en banketspecialisatie
Toetsen
01 PTA Boterdegen en Bladerdegen

Kolomnummer 1501

Omschrijving PTA Boterdegen en Bladerdegen
Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 2.1

Leerstof: Boterdegen en bladerdegen , hoofdstuk 2.1 en 2.2
02 PTA Beslagen en taarten

Kolomnummer 1502

Omschrijving PTA Beslagen en taarten

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Schriftelijk

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 2.2

Leerstof: Beslagen en taarten, hoofdstuk 2.3 en 2.4
03 PTA Gevuld brood en getoerd gerezen gistdeeg

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1503

PTA Gevuld brood en getoerd gerezen gistdeeg
lj 4

50 min

Schriftelijk

Schriftelijk

1

Ja
K/HBR 2.3

Gevuld brood en getoerd gerezen gistdeeg , hoofdstuk 2.5

en 2.6
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Programma van toetsing en afsluiting

Studie: LWT HBR Vak: brood- en banketspecialisatie
04 PTA Desembrood

Kolomnummer 1504
Omschrijving PTA Desembrood
Moment: lj 4
Tijdsduur: 50 min
Wijze van toetsing Schriftelijk
Type toets: Schriftelijk
Weegfactor: 1
Herkansing: Ja
Eindtermen: K/HBR 2.4
Leerstof: Desembrood , hoofdstuk 2.7
05 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Kolomnummer 1505
Omschrijving PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Moment: lj 4
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktisch
Weegfactor: 4
Herkansing: Nee
Eindtermen: K/HBR 2.1 t/m 2.4
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
06 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Kolomnummer 1506
Omschrijving PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Moment: lj 4
Tijdsduur: 1200 min
Wijze van toetsing Praktisch
Type toets: Praktisch
Weegfactor:
Herkansing: Nee
Eindtermen: K/HBR 2.1 t/m 2.4
Leerstof:
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Programma van toetsing en afsluiting

Studie: LWT HBR Vak: keukenspecialisatie
Toetsen
01 PTA Ingrediénten en Voorgerechten

Kolomnummer 1501

Omschrijving PTA Ingrediénten en Voorgerechten

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Theorie

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 3.1

Leerstof: Ingrediénten en voorgerechten , hoofdstuk 3.1 en 3.2
02 PTA Hoofd en bijgerechten en Nagerechten

Kolomnummer 1502

Omschrijving PTA Hoofd en bijgerechten en Nagerechten

Moment: lj 4

Tijdsduur: 50 min

Wijze van toetsing Theorie

Type toets: Schriftelijk

Weegfactor: 1

Herkansing: Ja

Eindtermen: K/HBR 3.2

Leerstof: Hoofd en bijgerechten en Nagerechten , hoofdstuk 3.3 en
3.4

03 PTA Mise-en-place maken en Smaak

Kolomnummer
Omschrijving
Moment:
Tijdsduur:

Wijze van toetsing
Type toets:
Weegfactor:
Herkansing:
Eindtermen:

Leerstof:

1503

PTA Mise-en-place maken en Smaak
lj 4

50 min

Theorie

Schriftelijk

1

Ja
K/HBR 3.3

Mise-en-place maken en smaak, hoofdstuk 3.5 en 3.6
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Programma van toetsing en afsluiting
Studie: LWT HBR Vak: keukenspecialisatie

04 PTA Veiligheid in de keuken
Kolomnummer 1504
Omschrijving PTA Veiligheid in de keuken
Moment: lj 4
Tijdsduur: 50 min
Wijze van toetsing Theorie
Type toets: Schriftelijk
Weegfactor: 1
Herkansing: Ja
Eindtermen: K/HBR 3.4
Leerstof: Veiligheid in de keuken, hoofdstuk 3.7
05 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Kolomnummer 1505
Omschrijving PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Moment: lj 4
Tijdsduur: 300 min
Wijze van toetsing Combinatie anders
Type toets: Praktisch
Weegfactor: 8
Herkansing: Nee
Eindtermen: K/HBR 3.1 t/m 3.4
Leerstof: Alle onderdelen uit de hoofdstukken worden praktisch
aangeboden .
06 PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Kolomnummer 1506
Omschrijving PTA Via praktijk de leerdoelen en technieken eigen maken. Les brieven zijn leidend.
Moment: lj 4
Tijdsduur: 1200 min
Wijze van toetsing Praktisch
Type toets: Praktisch
Weegfactor:
Herkansing: Nee
Eindtermen: K/HBR 3.1 t/m 3.4
Leerstof:
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